LA BARLOCCA

A G R I T URIT § M O

Prosciutto crudo di Parma e Mariola con tris di bosco sott’olio

Trota affumicata con spuma di yogurt, pompelmo rosa e aceto di lampone

PRIMI

Fagottino ripieno di zucca e salsiccia, su letto di besciamella con funghi porcini

Anolini in brodo

SECONDI

Baccala in insalata con finocchio, melograno e uvetta

Guanciale di vitello confit con spuntoni di patate

DOLCI
Rawioli dolci
Semifreddo ai cachi con fonduta di cioccolato fondente

Panettone della tradizione

Costo a persone 40€ Acqua, vino, caffé inclusi

PER PRENOTAZIONI 0523/863332
CHIUSO: LUNEDI - MARTEDI - MERCOLEDI



